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catering & mehr...
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Wir helfen IThnen, IThre Gaste zu verwohnen!

Wir haben uns die Weiterentwicklung und die Perfektionierung eines modernen
Caterings zur Aufgabe gemacht und freuen uns,
Ihnen unsere kulinarische Welt vorstellen zu kénnen.

Vielfalt, Natiirlichkeit und die Nahe zum Gast stehen dabei fiir uns
im Vordergrund. Sie konnen die Speisen fiir lhr Wunschmenii oder
Buffet individuell auswahlen und zusammenstellen.

Wir mochten lhre Sinne fiir besondere Geschmackserlebnisse
sensibilisieren und setzen dabei auf hochwertige Produkte und
eine natiirliche Zubereitung.

Hochzeit ¢ Jubilaum ¢ Betriebsfeier ¢ Geburtstag
Konfirmation ¢ Kommunion ¢ Brunch
Sektfruhstiick ¢ Gartenparty u.v.m.
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Halbe belegte Brotchen

1/2 belegtes Brotchen oder 1/2 Scheibe Brot mit Aufschnitt, Hackepeter,

Kase, Braten, gekochtem Schinken oder rohem Schinken je
Als Vollkornbrotchen je
1/2 Brotchen mit Heringssalat je
1/2 Brotchen mit Lachs und Forelle je

Aus der kalten Kiiche

Canapé-Platten fiir jeden Anlass!
Canapés mit Aufschnitt und Kase je
Canapés mit versch. Sorten Fisch je

Canapéplatte "Royal", 6 Canapés pro Pers.,
angerichtet auf rundem Grau-, Misch-, und Schwarzbrot, belegt mit
gem. Aufschnitt, Aal, Lachs, Forelle, versch. Sorten Kase, zusatzlich

mit Hackballchen und kleinen Schnitzeln pro Pers.

Canapéplatte “Exquisite”, 6 Canapes pro Pers., angerichtet auf
rundem Grau-, Misch- und Schwarzbrot, belegt mit gem. Aufschnitt,
Aal, Lachs, Forelle, versch. Sorten Kase und Schweinemedaillons,

garniert mit frischen Friichten der Saison pro Pers.

Alle Canapéplatten werden von uns festlich garniert.

1,30 €
1,50 €
1,90 €
2,50 €

1,50 €
2,35 €

12,35 €

12,65 €
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Aufschnitt-, Kase- und Fischplatten

Gourmet-Aufschnittplatte
Kochschinkenrollchen mit Spargel, Ammerlander Knochenschinken, Schweinebraten
Mettwurst, Kasselerbraten, Krauterschinken, Pasteten

pro Pers. 8,90 €

Gemischte Kaseplatte ,,Spezial“
Deutsche, Franzosische, Hollandische Kasespezialitaten,
ausgesuchte Schnitt- und Weichkasesorten

pro Pers. 8,90 €

Raucherfischplatte
Raucherlachs, Zwischenahner Raucheraal, Stremellachs und Forellenfilets
pro Pers. 14,90 €

Gemischte Platte , Allerlei”
Krauterkasseler, Ammerlancler Landschinken,
Bratenspezialitaten, Burgunderschinken, versch. Kasespezialitaten,
Aal, Forellenfilets, Lachs

pro Pers. 12,90 €

Auf Wunsch liefern wir auch gemischte Brotkorbe,
Partystangen, Brotchen und vieles mehr.
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Schlemmer-Brunch

Naturjoghurt mit frischen Friichten
Frischkase-Dips in versch. Geschmacksrichtungen,
Brotchenauswabhl
kleine Partybrotchen, gem. Brot mit Schwarzbrot
Schinkenspezialititen mit Melone
Ammerlander Knochenschinken, Lachsschinken und Schinkenspeck
Rihrei mit Speck
Festliche Bratenplatte
kleine Schnitzel, Hackballchen und Hahnchenbrust im Knuspermantel
Bunter Matjessalat
Tomatencremesuppe
mit frischem Basilikum
Schweinebraten mit Senfkruste
Kartoffelgratin
mit Parmesan Uberbacken
Rohkostsalatplatte mit zwei Dressings
Porreesalat
Gem. Kaseplatte
mit Trauben hell und dunkel
Kirsch-Grutze
mit Orangen-Griel3flammerie

ab 20 Personen, pro Pers. 17,90 €
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Snacks & Fingerfood

- fix und fertig -
Gebratenes Schnitzel
Gebratenes Schnitzel, klein
Gebratenes Kotelett
Schweinemedaillons, garniert mit Friichten
Frikadelle
Hackballchen
Haxe, gegrillt
Hahnchenschenkel
1/2 Hahnchen
Hahnchenschnitzel im Knuspermantel
Folienkartoffel mit Krautercreme
Mini-Brezel
Mini-Friichtekorbchen, 4-fach sortiert
Mini-Quiche
Tomaten-Mozzarella-SpieBchen
Frihlingsréllchen mit Sesamsauce
Scampis mit Cocktailcreme
Mini-Wraps, vegetarisch
Natur-, Sesam- Oder Mohn-Bagel, gefillt mit Salat, Frischkase,
Schinken oder Kase
Exklusive Mini-Sahnetortchen in den Sorten Schokoladensahne,
Lemonsahne, Tiramisu uncl Himbeersahne

Stiuck 3,00 €
Stiick 1,50 €
Stiick 2,50 €
Stuck 2,15 €
Stiick 2,00 €
Stiuck 0,35 €
Stiick 5,95 €
Stiick 2,00 €
Stick 2,95 €
Stuck 3,00 €
Stick 1,50 €
Stiick 0,40 €
Stuck 0,75 €
Stick 0,80 €
Stuck 0,60 €
Stuck 0,65 €
Stiick 1,30 €
Stuck 1,50 €

Stiick 3,00 €

Stiick 3,50 €
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Suppen

Erbsensuppe, lecker zubereitet, mit Wurst und Fleisch
Gulaschsuppe, feurig pikant, aus magerem Rindfleisch
Kase-Lauchcreme-Suppe mit Hackfleisch

Broccolicreme mit frischem Broccoli und Sahne
Rindfleischsuppe mit Einlage

Hiihnersuppe mit Hihnerfleisch, Spargel und Reis

Chili Con Carne mit viel Hackfleisch

Gyrossuppe mit Schweinefleisch

»Minestrone”, italienische Gemusesuppe mit frischen Krautern
Mohren-Krauter-Suppe mit gewiirfeltem Speck

Eine Portion entspricht einem 1/2 Liter.
Weitere Suppen auf Anfrage.

Port. 4,20 €
Port. 4,20 €
Port. 4,20 €
Port. 4,20 €
Port. 4,20 €
Port. 4,20 €
Port. 4,20 €
Port. 4,20 €
Port. 4,20 €
Port. 4,20 €



Gefllgel

Hahnchenbrust, knusprig gegrillt, Reis o. Bratkartoffeln, Salat pro Pers. 10,90 €

Gefliigelpfanne mit einer Curry-Friichte-Sauce, Reis und Salat pro Pers. 9,90 €

Putenbraten mit Paprikakruste, Reis oder Kartoffelgerichte nach Wahl,

dazu Rohkostsalat mit Joghurt-Dressing pro Pers. 9,90 €

Hahnchenbrust ,,al Limone“, griine Bandnudeln mit Gorgonzolasauce,

Ruccolasalat mit Cherrytomaten pro Pers. 10,90 €

Hahnchenbrust ,Parisienne”, mit Schupfnudein

und Broccoli-Gemtuse und Buttermandeln pro Pers. 10,90 €
Rind

Gulasch nach ,Hausfrauen Art" mit Apfelrotkohl, Salzkartoffeln,
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Bohnensalat und Dessert pro Pers. 10,90 €
Rinderbraten mit Salzkartoffeln, gem. Gemiuseplatte,

rote Gritze mit Vanillesauce pro Pers. 14,90 €
Rinderrouladen mit Apfelrotkohl, Salzkartoffeln,

Dessert nach Wahl pro Pers. 14,90 €
Rheinischer Sauerbraten mit Kartoffelkl68en, Speckbohnen,

19)23] yoeju

Vanillemousse mit Himbeersauce pro Pers. 14,90 €
Roastbeef, im Ganzen gegrillt, Thymiankartoffeln, frischer Blattsalat
mit Dressing, Broccoli mit Buttermandeln pro Pers. 18,90 €
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Schwein

Sahneschnitzel mit Bratkartoffeln und Salat pro Pers.

Schweinelenden in pikanter Pfeffersauce oder einer Estragon-Lauch-Sauce,

Reis o. Kartoffelgratin und Salat pro Pers.

Geschnetzeltes nach Wahl mit Reis und Salat pro Pers.

Schweinefilet im Speckmantel, Giberbacken, in Gorgonzolasauce,

Bandnudeln, frischer Blattsalat mit Balsamicodressing pro Pers.

Cordon bleu vom Schwein, Bandnudeln in Sahnesauce,

Mohrenrohkostsalat pro Pers.

Milanese-Piccata Schweinelachsschnitzel mit Parmesankruste,

dazu herzhafte Ofenkartoffeln und Hiitensalat pro Pers.
Fisch

Von Aal bis Zander
mit verschiedenen Beilagen téaglich frisch
zum Tagespreis bei uns erhaltlich

Vegetarisch

Suppen, Auflaufe, Gemiiseschnitzel, gefiillte Spezialitaten
und vieles mehr auf Anfrage erhaltlich.

9,90 €

11,90 €
9,90 €

12,50 €

9,90 €

10,90 €
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Komplettlosungen fur Ihr Fest

Hackbraten

,mediterran” auf Blech oder , klassisch” in der Form

Krustenbraten

aus dem Hinterschinken, saftig und mit Schwarte

Traditions-Spiel3braten

ein herzhaft gewdrzter Schweinenacken

Zwiebelbraten

Schweinenacken mit Zwiebeln gespickt und edlen Gewilirzen

Gyrosbraten

Schweinenacken nach griechischer Art gewtirzt und gefullt

Schlemmerbraten

magerer Schweinerlicken, pikant gefullt mit Krautermett

Hirtenbraten

magerer Schweinerlicken, mit Kase und Schinken gespickt und mit Kase tiberbacken

Verschiedene Braten und dazu Salate nach Wahl oder Gemiiseplatte pro Pers. 7,40 €
oder
Verschiedene Braten, Bratkartoffeln oder andere Kartoffelspezialitaten und
Salate oder Gemiiseplatte nach Wahl pro Pers. 8,90 €



-
)
q
o
wn
=
(@)
-
o
()
Q
C
3
)
-
=
q
®
C
Q
)
-

N-PITM

SNuo

Wildschwein-Menti

Kartoffel-Kresse-Suppe

Wildschweinrlcken
auf Pfifferlingsauce, mit Mandelbroccoli und Butterspatzle

Traubencreme

pro Pers. 23,90 €

Ganse-Menu

Mohrencremesuppe
mit Klrbiskernen

Gansekeule
auf Orangensauce mit Rosenkohl und Kartoffelkl68en

Apfelkompott

mit Mascarpone-Calvados-Creme

pro Pers. 25,90 €
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Herbstliches Jagd-Buffet

Klrbiscremesuppe
abgeschmeckt mit Kiirbiskernél und geschalten Kirbiskernen

hausgemachte Wildterrine

Hirschkalbsriicken
mit Preiselbeersauce

Feldsalat
mit Speck, marinierten Apfelscheiben und gerdsteten WalnulSkernen

Wildschweinbraten
auf Pfifferlingrahmsauce

Rotkohl
mit Apfelstiickchen

Blumenkohl-Romanesco-Gratin

Steinpilzkartoffeln
mit einem Speckmantel und herzhaftem Kase iberbacken

Orangencreme
mit Grand Marnier

ab 25 Personen, pro Pers. 35,00 €
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Kalt-warmes Buffet "'Friesland""

Hirtenbraten,Puterbrust, Spielbraten
Kartoffelgratin - Bratkartoffeln - Gemuseplatte
Chinakohlsalat mit Mandarinen und Dressing - Porree- u. Bauernsalat
Fischplatte belegt mit Aal, Lachs und Forelle
Ammerlander Knochenschinken mit Melone
Schweinemedaillons garniert mit frischen Friichten
Kochschinkenrollchen mit Spargel
Halbe Williamsbirnen mit Preiselbeersahne
kleine Partyfrikadellen - Kaseplatte mit intemationalen Késtlichkeiten
Rote Griutze mit Vanillesauce - Sahnequarkcreme mit Friichten

ab 30 Personen, pro Pers. 25,00 €
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"'Landhaus Buffet'"

Snirtjebraten auf Champignonrahmsauce, Schweinemedaillons
mit Krautern herzhaft gewurzt

Kartoffelgratin mit Kise iiberbacken - Uiberbackenes Sahnegemiise
Krustenbraten leicht gerduchert auf Rostzwiebelsauce,
maritime Fischplatte mit Lachs, Forelle und Sahnemeerrettich
Ammerlander Schinkenplatte mit Melone garniert
gem. Blattsalate mit zitronen-Sahne-Dressing - Bauern- u. Landfruchtsalat
Rote Gritze mit Vanillesauce
Ammerlander Kasespezialitaten mit frischen Friichten
Butterstreifen und gem. Brotsorten

ab 20 Personen, pro Pers. 23,00 €
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Pik-Ass-Buffet

Schweinelachsbraten auf Pfefferrahmsauce
Zwiebelbraten - Kartoffelgratin und deftige Bratkartoffeln
Marktfrisches Gemuise mit Sauce Hollandaise
Feine Raucherlachsplatte und Forellenfilets mit Meerrettichsahne
Porreesalat - Rohkostsalat mit Krauterdressing
Gemischte Blattsalate mit zitronenjoghurt-Sauce
Kasespezialitaten-Platte mit frischen Friichten
Gemischte Brotsorten - Butterstreifen
Mousse au Chocolat - Sahniges Vanilledessert

ab 20 Pers., pro Pers. 22,00 €
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Buffet ""Royal""

Roastbeef mit Meerrettichsahne - Kasekartoffeln
Kleine Schnitzel und Hahnchenbrust gegrillt
Hackballchen - Kaseauswahl -Versch. Salate und Dessert

pro Pers. 16,90 €

Fingerfood Buffet

Canapés mit Fischvariationen - Schmetterlings-Garnelen
Kartoffel-Rollies, gefiillt mit Apfel und Zimt
Brioches mit Birne & Kise - Schafskase-Quiche
geflillte Speck-Aprikosen - Crispy Vegetable Sticks
Eistee-Creme mit Pfirsich - Mini Gourmet Snacks - Dessert

pro Pers. 16,90 €
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Buffet ""Danemark""

Unverfalscht und bodenstandig - so mag man's im Norden.
Dazu gehort alles, was die Natur hergibt: Fisch, Fleisch, Pilze und Beeren
Danische gelbe Erbsensuppe
Smorrebred auf viererlei Art
Krabben-Brot mit Appetitsild, Dill und Zitrone garniert
Putenbrust-Brot mit Bacon, Gurke und Remoulade
Kase-Brot mit Edelpilzkase, Erdbeeren, Melisse und Pfeffer garniert
Ei-Brot mit Forellenfilet, garniert mit Forellenkaviar und Dill
Graved-Lachs traditionell gebeizt mit frischem Dill auf Blinis
Kartoffel-Herings-Salat
Terrine vom Matjes in Sauerrahm-Mousse und Lachsmantel
Schweinebraten mit Backpflaumen
Zanderfilet auf Gemusestreifen
Hackballchen in Pilzsahne
,Janssons frestelse” Janssons Versuchung:
Kartoffel-Auflauf abwechselnd mit Kartoffeln und Anchovisfilets geschichtet
Blumenkohlsalat
Schwedische Mandeltorte
Rote-Grutze-Charlotte mit Sahne-Trauben-Pistazien-Garnitur
Birne Helene - Danische Kaseauswahl mit frischem Obst

ab 30 Personen, pro Pers. 25,00 €, ohne Erbsensuppe pro Pers. 23,00 €
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Griechischer Abend

Auberginen-Auflauf ,,Moussaka®“, Griechischer Bauernsalat, weille Bohnen mit Tomaten,
wirziges Gyros, Djuvetsch Reis, Tsatsiki und Krautsalat, eingelegter Schafskase,
GrielRflammerie mit Sirup
pro Pers. 13,90 €

Fiesta Mexicana

Wirziger Putenbraten, knackiger Mexico-Salat, feuriges Chili con Carne,
Paprika-Fleisch-Spiel8e, Guacamole mit Tortilla-Chips, pikant geflillte Tacos,
heile Maiskolben mit Butter, frische Friichte mit Nissen

pro Pers. 14,90 €

Grolies Matjes-Essen

Zweierlei Matjes auf Eis, neue Kartoffeln, Radieschen-Kresse-Vinaigrette,
Tomatensahne mit Gin, Curry-Bananen-Sauce, Senf-Honig-Sauce mit Dill, Matjessalat
mit Apfel u. Paprika, Matjes in Sherry-Marinade, Roggenbrot mit Sonnenblumenkernen,
Rote-Beeren-Grutze

(zum Tagespreis)



Oldenburger Grunkohl-Essen

Grinkohl, Fleischpinkel, Kochwurst, Kasselerbraten, frischer Bauch und Salzkartoffeln

pro Pers. 13,90 €

Spargel Gala
Spargelcremesuppe, Spargel ,,Solo” (500 gr. Rohgewicht), dazu servieren wir Ihnen
Buttersauce oder Sauce Hollandaise und Salzkartoffeln, Ammerlander Knochenschinken,
Schweineschnitzel oder Medaillons vom Schweinefilet, frische Erdbeeren

(zum Tagespreis)
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Italienisches Buffet

Das weckt ,den Italiener” in lhren Gasten!
Schweinefilet auf Pfefferrahmsauce
Hahnchenbrust ,,al Limone" erfrischend und leicht
Griine Bandnudeln in Butter geschwenkt
Basilikumkartoffeln mit Parmesan tiberbacken
Melonenspalten mit Parmaschinken
,Vitello tonnato® Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Antipasti-Platte mit versch. Késtlichkeiten
Scampis in Knoblauchél
Bauernsalat
Bunter Tortellinisalat
Griner Salat mit frischem Parmesan
Kasespezialitaten mit Weintrauben
dazu Ciabatta - Partybrotchen
Krauter- u. Knoblauchbutter
Helle und dunkle Mousse au Chocolat
Tiramisu

ab 30 Personen, pro Pers. 25,00 €
Gerne stellen wir fiir Sie ein auf lhre individuellen Wiinsche
abgestimmtes Buffet zusammen.



x
o:
2]
=
0
>
)
<
1)
q
72
c
(@)
>
=
>
0q
)
=

O
(D
%
o)
(D
-
ﬁ
7

Desserts

Rote Grutze mit Vanillesauce

Mousse au chocolat

Zitronencreme

Sahne-Quarkspeise

Frischer Obstsalat

Tiramisu

Gotterspeise, farblich geschichtet, mit Vanillesauce
Joghurtterrine, erfrischend leicht, mit Beeren-Dreierlei
Vanillemousse

Rhabarber-Charlotte

HefekloRchen mit Mohnbutter

und vieles mehr...

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

Port.

2,50 €
2,50 €
2,00 €
1,80 €
2,50 €
2,50 €
1,80 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €

2,50 €
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Und aul3erdem ...
...kdnnen Sie Geschirr wie Teller, Tassen, Glaser und Bestecke bei uns ausleihen.
Auf Wunsch liefern wir lhnen auch alle Getranke fir Ihr Fest.

Legen Sie Wert auf individuelle Bedienung der Gaste?
Dann stellen wir Ihnen gegen Mehrpreis qualifiziertes Bedienungspersonal.

Wenn Sie mochten, kimmern wir uns auch um lhre Tisch- und Buffet-Dekoration.

Auf Wunsch konnen Sie sich bei uns auch Partyzelte, Tische und Stihle bestellen.

Wir bitten Sie, die angelieferten Platten umgehend und sauber zurtick zu geben.

Alle Komplett-Essen-Angebote sind ab 10 Personen erhaltlich.
An Sonn- und Feiertagen berechnen wir einen Aufschlag von 10 %.

Bei Anlieferung und Abholung der Platten und Thermobehalter erlauben wir uns,
aullerhalb Wiefelstedes, anteilige Fahrtkosten zu berechnen.

Anderungen in Preis und Leistung sind vorbehalten!

Irrtum vorbehalten! (Stand September 2013)



PARTYSERVICE

catering & mehr ...

Hauptstr. 31 ¢ 26215 Wiefelstede ¢ Tel.: 04402/6276 ¢ Fax: 04402/60880
www.partv-sterzenbach.de ¢ info@partv-sterzenbach.de



