| anledning af...

Catering- & Selskabsbrochure

L gAFE MOCCA



Velkommen til Café Mocca
Unikke rammer til dig og dit selskab

Tak for Deres henvendelse til Cafe Mocca i forbindelse med Deres kommende arrangement.

I denne brochure har vi udarbejdet forslag, som gerne skal gere det lettere for Dem at tilrettelaegge netop
detarrangement De gnsker. Herefter vil vi serge for det hele, s3 De kan blive "gaest til Deres egen fest"

Vi tilbyder to lokaler, som kan veere de perfekte rammer for netop Deres arrangement:

« Selskabslokalet med terrasse mod syd (fra 20 til 40 personer)
- Panoramasalen med terrasse og fjordudsigt (fra 35 til 60 personer)

Born under 12 ar halv pris af kuvertprisen.

Kontakt os og fa et forslag til netop det arrangement, De kunne taenke Dem. Samtidig er De meget vel-
kommen til at se lokalerne.
Det vil glzede os meget at byde Dem og Deres gaester velkommen til Café Mocca.

Godt at vide

Folgende erinkluderet i priserne:

- Selskabslokale

+Bordopstilling

«Hvide duge samt lys og servietter i passende farver til blomsterne
- Blomster

- Opdakning

+Betjening

Café Mocca er handicapvenligt.

Lo

De bedste hilsener
Linda Wilms

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdeekning samt betjening.

Brunch
Egen brunchbuffet (fra kl. 10.00-15.00)

«RORAG, BACON OG BRUNCHP@LSER

« RULLEP@LSE, karse og redleg

- SPEGEP@LSE, tomat og agurk

« OSTEBRAT, peberfrugt og oliven

+ROGET LAKS, rygeostcreme

«REJER i basilikumscreme

«LEVERPOSTEJ, champignon og bacon

- FRIKADELLER

- KARTOFFELSALAT

- FRISK FRUGT

- PANDEKAGER, ahornsirup

- WIENERBR@D

- DURUMBR@D, LANDBR@D, GROVBOLLER OG RUGBR@D
«SM@R, MARMELADE, HONNING, NUTELLA, KETCHUP
- KAFFE, TE OG MALK

« /EBLE- OG APPELSINJUICE

- POSTEVAND

+Pris 285.- pr. pers.

Ekstra tilkab:

«Velkomstdrink, mousserende vin pr. glas 35,-

-Konditorlagkage/ Dabskage fra konditor (vaelg farve, smag, tekst og pynt) 49,- pr. pers.

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdaekning samt betjening.



Feelles brunchbuffet (placeret i cafeen)
Lordag, sendag og helligdage. Lokalet fra kI. 10.00-15.00. Spisning fra kI. 11.00-13.00. Fro kostbuffet (frakl. 11.30-17.00)
« RULLEP@LSE OG SPEGEP@LSE Klassisk frokostbuffet

« MELLEMLAGRET SK/REQST, FRANSK LANDBRIE OG BLASKIMMEL OST
«LUN LEVERPOSTEJ med bacon og champignon

+ PANDEKAGER, ahornsirup

« GRASK YOGHURT med baerkompot og miisli

« KARTOFFELSALAT

- TOMATSALAT

«RORAG, BACON OG BRUNCHP@LSER

- FRISK FRUGT

« FRUGTSALAT med mynte

« GRONTSAGSFAD

« KANELSNEGLE, SM@RCROISSANTER OG THEBIRKES
«WRAPS med raget laks og cremeost

+ROGET LAKS, rygeost

-TUNMOUSSE

« GRASKE FRIKADELLER

« KARTOFFELROSTI

« RATATOUILLE

- DURUMBR@D, LANDBR@D, GROVBOLLER OG RUGBR@D
«SM@R, MARMELADE, NUTELLA, HONNING OG KETCHUP
- KAFFE, TE OG MALK

« /EBLE- OG APPELSINJUICE

- POSTEVAND

- Selskabslokalet 225.- pr. pers.

Café Mocca tager forbehold for udsolgte varer og aendringer af den faelles brunchbuffet.

Ekstra tilkab:

«Velkomstdrink, mousserende vin pr. glas 35,-
-Konditorlagkage/ Dabskage fra konditor (vaelg farve, smag, tekst og pynt) 49,- pr. pers.

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdeekning samt betjening.

«KARRYSILD, lgg og a&ble

« PANERET FISKEFILET, remoulade og citron
« /£G, TOMAT, REJER, mayonnaise

+ROGET LAKS, rygeostcreme
«LEVERPOSTEJ med bacon og champignon
- ROASTBEEF, pickles, ristede lag, peberrod
«KAMSTEG, radkdl, syltede agurker

- TARTELETTER med hans i asparges

« OSTEBRAT, kiks

+RUGBR@D, HVIDT BR@D, SM@R OG FEDT
«FRIHUSETS VIN, @L OG SODAVAND (under spisningen)
- KAFFE OG TE, smékager

- Gl. DAGS ABLEKAGE, fladeskum, ribsgele

«Pris 395,- pr. pers.

Havnens frokostbuffet
« ROGET LAKS med grenne asparges og dildvinegrette
« REJESALAT med sharonfrugter og lime
« TORSKESALAT med kapers
« PROVENCE PATE, cornichons
« GRASK SALAT
«KYLLINGESPYD i teriyakisauce
+ GRONTSAGSTARTE med ost
« VITELLO TONNATO -kold kalvesteg med tunsauce
« OSTEBRAT, kiks
- LANDBR@D, DURUM BR@D 0G SM@R
«FRIHUSETS VIN, @L OG SODAVAND (under spisningen)
«KAFFE OGTE, smékager
« MAZARINKAGE med creme og drstidens baer

«Pris 395,- pr. pers.

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdaekning samt betjening.



Praestos frokostbuffet
«VARMR@GET LAKS, rygeostcreme
- TUNMOUSSE, dilddressing
« KALVEFILET, sauce verte
«LUNE KARTOFLER, urter og smar
«WRAP med kylling og tzaziki
- TOMATSALAT med frisk mozzarella, oliven, basilikum
« PANKO KYLLING, sed chili dressing
- VANDMELONSALAT med feta og solsikkekerner
« OSTEBRAT, kiks
- LANDBR@D, DURUM BR@D 0G SM@R
« FRIHUSETS VIN, @L 0G SODAVAND (under spisningen)
«KAFFE OGTE, smékager
« CITRONTRIFLI med kiks og marengs

+Pris 415,- pr. pers.

Moccas frokostbuffet
- TIGERREJER med hvidlag/basilikumsmarinade
«KYLLINGEMOUSSE toppet med ristet serranoskinke
«INDBAGT LAKS, sauce verte
« SALTKARTOFLER, aioli
«LUN KALVECUVETTE
«GRON SALAT med edamamebgnner og pinjekerner
- SALAT MED ARSTIDENS BAR/FRUGT, primadonna og rugbradschips toppet med balsamico
- OSTEBRAT
«2 SLAGS PESTO
«ROSMARINBR@D, OLIVENBR@D samt LANDBR@D
«FRIHUSETS VIN, @L OG SODAVAND UNDER SPISNINGEN
«KAFFE OGTE, smékager
«BROWNIE med passionscreme og marengscrumble

«Pris 415,- pr. pers.

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdeekning samt betjening.

Bisattelse- og begravelsespakker
Vi anbefaler en al, vand og vinbuffet som betales efter forbrug.

Pakke 1 (serveres pa bordene)
+ KRINGLE, FRUGTTARTE ELLER LAGKAGE
« KAFFE/TE AD LIBITUM, smékager
+POSTEVAND

« Pris 85,- pr. pers.

Pakke 2 (serveres pa buffet)
+2 STK. BOLLER med ost- og paleegsfad, samt marmelade
«KRINGLE, FRUGTTARTE ELLER LAGKAGE
« KAFFE/TE AD LIBITUM, smékager
- POSTEVAND

+Pris 125,- pr. pers.

Pakke 3 (serveres pa buffet)
+2 STK. SANDWICHES med forskelligt fyld
«KRINGLE, FRUGTTARTE ELLER LAGKAGE
« KAFFE/TE AD LIBITUM, smékager
- POSTEVAND

+Pris 155,- pr. pers.

Pakke 4 (serveres pa buffet)

Koldt bord bestdende af:
- KARRYSILD
«/£G OG TOMAT, mayonnaise
+ROGET LAKS, urtecreme
+ROASTBEEF, pickles og peberrod
- KOLD KAMSTEG, surt
«RULLEP@LSE, sky og lag
«LUN LEVERPOSTEJ, bacon og svampe
-RUGBR@D OG FRANSKBR@D, smar
«KRINGLE, FRUGTTARTE ELLER LAGKAGE
« KAFFE/TE AD LIBITUM, smékager
- POSTEVAND

+Pris 170,- pr. pers.

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdaekning samt betjening.



Pakke 5 (serveres pa buffet)
« 3 STK. USPECIFICERET MOCCAS SM@RREBR@D
« KANELSTANG, FRUGTTARTE ELLER KRINGLE
« KAFFE/TE AD LIBITUM, smékager
«POSTEVAND

+Pris 170,- pr. pers.

Receptionspakke

« LAKSETATAR af koldraget laks (portionsanrettet)
« HONSESALAT pd ristet bruchetta

« SALT KARTOFLER med aioli

+ BRESAQLA rosetter med estragoncreme

+ SERRANORULLER med friskost og urter

+MINI CROISANTER med basilikumsrejer

+ OSTEFAD med tilbehgr

Turpakke

Geelder hverdage (ikke helligdage) mellem kl. 10-15. Minimum 10 pers. Café Mocca veelger placering.
Afhangig af antal, kan | blive placeret i lokale med andre gaester.

Lille (serveres pa bordene)
+ KRINGLE, FRUGTT/ARTE ELLER LAGKAGE
« KAFFE/TE AD LIBITUM, smakager
+POSTEVAND

«Pris 69,- pr. pers.

Mellem (serveres pa buffet)
+ 2 STK. FINGERSANDWISHES, med forskelligt fyld
+KRINGLE, FRUGTTARTE ELLER LAGKAGE
« KAFFE/TE AD LIBITUM, smékager
+POSTEVAND
+ 1 @LELLER SODAVAND

+KIKS OG CHIPS
«FRUGTFAD '
« KARAMELSNITTER +Pris 160,- pr. pers.

+BLANDEDE CHOKOLADER Stor (serveres pé buffet)

+Pris 175, pr. pers. Koldt bord bestéende af:

- Karrysild
FgVa C : - _ «/£G OG TOMAT, mayonnaise
rﬂk_di e e o |l ngiet Wl (/8 - GRAVAD LAKS, dilddressing

«LUN RIBBENSTEG, surt

+RULLEP@LSE, sky og lag

«LUN LEVERPOSTEJ, bacon og svampe
+RUGBR@D, FRANSKBR@D, smar

+ KRINGLE, FRUGTT/ARTE ELLER LAGKAGE
« KAFFE/TE AD LIBITUM, smékager
+POSTEVAND

+1 GLELLER SODAVAND

+Pris 180, pr. person

. —r =l i
Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdeekning samt betjening.



I anledning af - middag 7-timers arrangementer

Skal du invitere pa middag, sé tilbyder Café Mocca denne pakke, hvor I vil blive placeret i caféen og budt Pakke 1
pé felgende tallerkenanrettet menu: «VELKOMSTDRINK, Kir Royal samt chips
« FORRET - rejecocktail, flutes og smer
«VINE - husets hvid- og redvine samt ol og vand ad libitum under spisningen «HOVEDRET (pa buffet) - kalvefilet stegt som vildt, sma ovnbagte kartofler, vildtsauce, waldorfsalat,
+FORRET - laksemousse pa bund af salat toppet med avokado, asparges og ag serveres med brad banner, tyttebaergele, glaseret skinke, fladekartofler, broccolisalat med bacon, langtidsbagte tomater
0g smer « DESSERT - pandekager med is, chokoladesauce og baer
«HOVEDRET - kalvecuvette med bearnaisesauce, franske @rter, gren salat med tranebar og kerner «VIN - husets vin, ol, sodavand (i 7 timer)
samt ovnstegte kartofler +DESSERTVIN (1 gl. pr. pers.)
« DESSERT - Chokoladefondant med baerkompot og vaniljeis, hertil 1 glas dessertvin « KAFFE/TE - chokolader, smakager
« KAFFE/TE AD LIBITUM, chokolader + COGNAC/LIK@R (1 gl. pr. pers. til kaffen)
« 1 BAILEYS ELLER COGNAC «NATMAD - tarteletter med hens i asparges
« Pris pr. person 425- «Pris pr. person 719 -
Pakke 2

« VELKOMSTDRINK - hyldeblomst med danskvand og vodka samt chips

- FORRET - fisketallerken med koldraget laks, avokadocreme, tunmousse, marinerede tigerrejer, brad
0g smer

« HOVEDRET (p4 buffet) - cuvette af ungkvaeg, kyllingebryst med urter, ost og bacon, smé ovnbagte
kartofler, bearnaisesauce, sauce verte, tomatsalat med feta, broccolisalat med bacon, arstidens salat/
grant

- DESSERT - ngddekurv med 3 slags is, kompot, fladeskum

«VIN - husets vin, ol, sodavand (i 7 timer)

«DESSERTVIN (7 gl. pr. pers.)

« KAFFE/TE - chokolader, smakager

« COGNAC/LIK@R (1 gl. pr. pers. til kaffen)

«NATMAD - hgnsekadsuppe med kad og melboller, flutes og smer

« Pris pr. person 749 -

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdaekning samt betjening.



Pakke 3 Pakke 5

«VELKOMSTDRINK - Cava med rabarbersaft samt chips « VELKOMSTDRINK, Aperol spritz samt chips
- FORRET - laksesymfoni bestdende af koldraget laks/avokadocreme, lakseroulade med ablecreme, -TAPAS (pa buffet) - laksetatar i glas, tigerrejer i basilikum/hvidleg, blinis med stenbiderrogn og
laksetatar, varmraget laksemousse, bred og smer cremefraiche, filokurv med torskesalat, hansesalat pa toast, serranoruller med urtecremeost,
-HOVEDRET (pd buffet) - helstegt oksemarbrad, krydderurtemarinerede svinekam, saltkartofler, dadel med bacon, snackpalser, krydderpalse, vittelo tonnato, gren salat med vinaigrette og
champignon a la creme, tzatziki, tomatsalat med frisk mozzarella, ratatouille, drstidens salat/gront kerner, saltkartofler, aioli, grov tomatsalsa, tortilla chips, oliven, soltgrrede tomater, hummus,
- DESSERT - brownie med karamel og pekanngdder, vaniljeis, kompot, fladeskum, frisk frugt artiskok, oliventapenade, pestoer, mandler, forskellige oste, chutney, 3 slags bred
+VIN - husets vin, gl, sodavand (i 7 timer) « DESSERT (pa buffet) - frugt/beer fad, chokoladefontaene, rdcreme, karamelsnitter, panna cotta med
+DESSERTVIN (1 gl. pr. pers.) ristede pistacienadder, hindbarmousse, macarons, brownie, chokolader, smakager
« KAFFE/TE - chokolader, smakager «VIN - husets vin, ol, sodavand (i 7 timer)
« COGNAC/LIK@R (1 gl. pr. pers. til kaffen) «DESSERTVIN (7 gl. pr. pers.)
«NATMAD - tarteletter med hens i asparges « KAFFE/TE - chokolader, smakager
« COGNAC/LIK@R (1 gl. pr. pers. til kaffen)
«Pris pr. person 769 - - NATMAD - gazpacho med spradstegt chorizo, peberfrugt, croutons samt bred
Pakke 4 «Pris pr. person 825,-
« VELKOMSTDRINK - Asti med citronsorbet samt chips
- FORRET - carpaccio, parmesan, rucola, oliven, kapers,brad, smer Pakke 6 - Den valgfrie
-HOVEDRET (p4 buffet) - kalvefilet, husets sauce, kartofler vendt i smar med friske urter, indbagt +VELKOMSTDRINK
laks med spinat, urtecreme, graesksalat, spidskélssalat, rstidens salat/grant +FORRET
- DESSERT - trifli med beer, knas , creme ~HOVEDRET PA BUFFET
+VIN - husets vin, gl, sodavand (i 7 timer) + DESSERT
«DESSERTVIN (7 gl. pr. pers.) «KAFFE/TE
« KAFFE/TE - chokolader, smakager +NATMAD
« COGNAC/LIK@R (1 gl. pr. pers. til kaffen) +VIN

- NATMAD - moderne oste- og palse bord

« Pris pr. person 789 -

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge, Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdeekning samt betjening. samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdaekning samt betjening.



Forret (tallerkenanrettet) Salater og grontsager

- Carpaccio - parmesan, rucola, oliven og olivenolie 70,- - Salat med ovnbagt sede kartofler, spinat, grankél, granatzeble, lag og pinjekerner med tilhgrende
-Kylling salat i ostekurv med sprad parmaskinke og brandkarse 70,- yoghurtdressing med hvidlag 30,-
-Avokado med rejer i basilikumscreme, hertil rugbradschips 70,- - Perlebyg-salat med fordrslag, avocado, mango, feta, aeble samt rucola 25,-
«Tunmousse med rejer og avokado anrettet pd bund af salat hertil urtedressing 70,- - Granataeblesalat anrettet pd blandet salat med feta og valnaddebrud 25,-
- Laksetapas bestaende af laksemousse, gravad laks med asparges og dilddressing, laksetatar og - Tomatsalat med feta, oliven, pinjekemer, radleg og pesto 25,-

lakseroulade med &blecreme 85,- «Tomatsalat med frisk mozzarella, balsamico og basilikum 25,-
«Moccas tallerken bestdende af laksetatar af koldraget laks, bresaola med estragoncreme samt - Salat med grenne asparges, mini majs, sukkereerter, forarsleg og basilikumspesto 25,-

bruchetta med kylling rillette med able 80,- +Romainesalat med cherrytomater, croutons, parmesan og casardressing 20,-

- Salat med rucola, solterrede tomater, syltede hele hvidleg, persille samt stegte aubergine og pe-
Hovedret - Kod berfrugter toppet med hevlet parmesan 25,-
- Ovnstegt kyllingebryst (150 gr.) med soltarrede tomater, pesto og cheddar 45,- «Vandmelonsalat med feta, ristede solsikkekerner og hyldeblomstdressing anrettet pa salat 25,-
-Kyllingefilet (150 gr.) stegt med urtesmor 45,- - Gron salat med drstidens baer, prima donna og rugbredschips toppet med balsamico 30,-
«Kylling bryst fyldt med urter og ost, svebt i bacon 50,- +Melonsalat med avokado og red chili 25,-
«Teriyaki marineret kyllingespyd (3 stk.) 35, « Graesk salat med feta, oliven, peberfrugt, persille, lag, agurk og tomater 25,-
«Herregardsskinke (150gr.) med dijonsennep og farin 35, +Oliven og pinjekernesalat med squash, avokado, cherrytomater anrettet pa rucola toppet med
«Svinekam (150 gr.) stegt med krydderurter 35,- &bleeddike 25,-
- Flaeskesteg med svaer (150 gr.) 45,- « Spidskalsalat med mandler, tranebaer samt honningsauterede peerer 25,-
«Helstegt svinemarbrad (750 gr.) med pesto, svabt i parmaskinke 50,- +Salat med spidskal, bar, nektarin og pistaciengdder 30,-
- Helstegt svinemerbrad fyldt med urter, svgbt i bacon 50,- - Grgnkalssalat med figner, feta og myntepesto 20,
-Kalve cuvette (150 gr.) 50,- - Broccolisalat med bacon, pinjekerner og radlag, vendt i hvid dressing 20,-
«Tyndstegsfilet af okse (150 gr.) 55,- «Grenkalssalat med appelsin, valngdder o g abrikoser vendt i hindbaervinaigrette 25,-
«Helstegt kalvefilet (150 gr.) 60,- «Gren blomkalssalat med zrter og persille 20,-
«Helstegt oksemarbrad (150 gr.) 75,- - Salat med fersken, redleg og feta toppet med greeskarkerner 25,-
- Ovnbagte rodfrugter med honning 25,-
Tilbehor - Arstidens ovnstegte grantsager 25.-

- Ovnbagte kartofler 15,- «Ratatouille i tomatsauce med parmesan 35,-
-Sma kartofler vendt i smar og urter 15,-
-Fladekartofler 25,- Saucer
+Bagte kartofler 15,- «Bearnaise sauce 20,
«Lune saltkartofler 15,- «Champignon a la créme 20,-
- Halve bagte kartofler med hvidlggsolie og rosmarin 15,- «Husets sauce med gorgonzola 20,-
- Klassisk kartoffelsalat med purlag vendt i hvid dressing 25,- «Redvinssauce 20,-
- Pasta vendt med granne asparges, peberfrugt, radlag, majs, edamamebgnner, vinaigrette og - Fladeskysauce 20,-
- persille 25, «Sauce Verte 20,-
- Gren pastasalat med arter, asparges, sugarsnaps, broccoli og edamamebgnner vendt i hvid dres- « Aioli 20,-

sing 25,- - Bred og smer 20,-

Desserter (kan kun bestilles i Iskutteren fra april-oktober)
-Gammeldags isvaffel fra Iskutteren med 3 valgfri kugler is og tilbeher 35,- pr. pers.

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge, Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdeekning samt betjening. samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdaekning samt betjening.



Dessert (tallerkenanrettet) Er der styr pé deta Ijerne

Amerikansk brownie med pekannadder og karamel med vaniljeis, baerkompot og fledeskum 69,-

Noddekurv med 3 slags is, fladeskum og sauce 69,- Vi glaeder os, til at byde Dem velkommen pa Café Mocca, og vi ser frem til at gore Deres arrangement til
Pavlova - marengsbund med friske frugter og vaniljecreme 65,- noget ganske szrligt.

Parade af belgisk chokolademousse med kirsebaerpure 65,-

Trifli med baer, knas og creme 65,- For at lette Deres planlegning har vi udarbejdet en raekke punkter, som gor det nemmere for bade Dem

Pandekager med is, chokoladesauce og bar 65,- 0g os at lase opgaven til Deres fulde tilfredshed. Skriv evt. Deres gnsker nedenfor og lad os i fellesskab
Tiramisu anrettet med baer 65,- gennemga arrangementet.

Natmad Velkomst og menu
«Kartoffelsalat med frikadeller og gran salat 65,- - Gaesterne er inviteret til kI.:
- Gl. dags hensekedsuppe med kad- og melboller, serveres med flute og smer 65,-
- 3 tarteletter med hans i asparges 65,
«Sandwich i groft brad med forskelligt fyld 65,- « Skal der vaere velkomstdrink?
-Lasagne med gron salat 65,-
-Lav selv hotdog men rgde palser 65,

-Klassisk pelse- og ostebord 85,- +Hvornar skal gaesterne ga til bords?

Til Kaffen
« Chokoladefontaene pa buffet med arstidens frugter 45,- - Forret:
«Cookies 10,-

- Chokolader og slik 20,-

« Chips og ngdder 15,

« Petit Fours (2 stk.) 30,

«Mini kransekagetoppe, Sarah Bernhard samt neddehorn (2 stk.) 35,-
- Lagkage, traditionel 35,-

-Konditorlagkage med valgfri smag 49,-

Diverse «Hovedret pa buffet:
+Velkomstdrink, mousserende/vin 35,
-Velkomstdrink med spiritus 40,-

+ Kaffe/te ad libitum 35,-
+Flaske ol 35,

+Flaske sodavand 25,-
«Cognac/Liker (3 cl.) 35,
«Dessertvin (6 cl.) 35,

Fri bar +Dessert:
- Fri bled bar, husets vin, el og vand 7 timer’s arrangement 210,-
- Fri bld bar, husets vin, el og vand pr. time 65,- (min. 2 timer)
- Fri bar, husets vin, @, vand og alm. Spiritus pr. time 100,- (min. 2 timer)

Alle priser er pr. pers. foruden andet er angivet og er inkl. moms, lokale, bordopstilling, blomster, hvide duge,
samt lys og servietter i passende farver til blomsterne, opdeekning samt betjening.




+Natmad:

«Hvidvin:

+Radvin:

«Dessertvin:

*Bgrnemenu:

« Gaester med allergi:

- Gaester som er vegetarer/veganere:

+Andet:

Efter Maden
«Skal der serveres kaffe?

«@nskes sgdt til kaffen?

- Skal der serveres cognac/liker il kaffen?

Bar

«@nskes der fri bar med gl, vand og vin?

«@nskes der fri bar med gl, vand, vin og spiritus?

Diverse
«@nsker til bordopstilling:

«@nskes rundborde, aflange eller U-bord?

- Skal der veere bordplan?

«@nsker til farve pd lys og servietter?

«Toastmaster:

«@nskes der projekter/leerred?

Musik
«Kommer der musikere?

«Krav il plads/stram?

- Skal musikerne have forplejning?

+Andet?

Fotograf
+Kommer der fotograf?

-Skal fotografen have forplejning?

Noter




Café Mocca

Café . Selskabslokale - Panoramasalen
Havnepladsen 4-6
4720 Praesto
TIf. +45 5594 3132
E-mail cafemocca@cafemocca.dk
www.cafemocca.dk
Abningstider kl. 10-21

Iskutteren
Havnepladsen 1
4720 Praesto
TIf. +45 5544 3132
Abningstider april-oktober

Iskutteren
Kalvehave Havnevej 38
4771 Kalvehave
TIf. +45 5545 3132
Rbningstider maj-september

Se vores smiley pd www.findsmiley.dk
Folg os ogsa pa Facebook
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