
B R E A K F A S T
A L L  D A Y  L O N G

MO - SO 9:00 - 15:00 Uhr

S W E E T  M O R N I N G

Blueberry Pancakes G,E,B,C	 8,90
Heidelbeeren, Bananencreme, Nusskaramell

French Toast A,C,G	 8,90
Öfferls Brioche, Vanille Sauce, Zwetschken-Zimt Röster

S A N D W I C H E S  T O  G O

Ramasuri Sandwich 	 12,90
Madame Crousto, Heublumenkäse-Eierspeis aus 2 Eiern, 

semi-dried Paradeiser, sautierter roter Babymangold, 

kandierter Bacon, Kürbiskernöl-Mayo

Feta Omelette Sandwich 	 10,90
2 Eier, semi-dried Paradeiser, Avocado, Jungzwiebel, 

Oliven, Feta, Madame Crousto, marinierter Babymangold

Spicy Mango Avocado (vegan) 	  11,90
Madame Crousto, Vanille-Avocado-Mash,  

roter Babymangold, Mango-Chili-Chutney, karamellisierte 

Cashewkerne, Basilikum-Marillen-Dressing

  +  pochiertes Ei	 + 1,80

Green Herb Omelette Sandwich 	 11,20
2 Eier, Kräuter-Omelette (Petersilie, Schnittlauch,  

Jungzwiebel), Avocado, Cottagecheese,  

marinierter roter Babymangold, Madame Crousto

Spicy Chorizo Omelette Sandwich 	 12,10
2 Eier, gebratene spanische Salami, Avocado,  

Jalapeños, Jungzwiebel, frischer Paprika 

marinierter roter Babymangold, Rainer Roggen

  + Feta	 + 1,00

Vegans don‘t bite Sandwich (vegan) 	 9,50
Madame Crousto, Rote-Rüben-Hummus, Erbsen-Mash, 

schwarzer Sesam, crispy Chickpeas,  

marinierter Babymangold

  + Feta	 + 1,00

E G G S  &  O M E L E T T E S
von glücklichen, freilaufenden Hühnern 

 
Creamy Potato (glutenfrei) 	  8,20
pochiertes Ei, cremiges Erdäpfelpüree, sautierter  

roter Babymangold, Erdäpfelknusper

  + knusprige Speckwürfel	 + 1,00

	
Poached Eggs zum Löffeln	
2 pochierte Eier, Braune-Butter-Hollandaise,  

English Muffin Bites

 Florentin mit Babymangold  	 11,20
 Benedict mit Beinschinken 11,90
 Royal mit Lachs	 12,50

Avocadolala 	 13,50
Vanille-Avocado Mash, pochiertes Ei, Lachs, Sumach

Zwiebel, Lotusblüten Chips, Madame Crousto

H E A L T H Y  C H O I C E

Peanutbutter Porridge (vegan) 	 7,90
Bananencreme, Heidelbeeren, Erdnussbutter, Erdnüsse

Granolajoghurt 	 7,90
Griechisches Joghurt, hausgemachtes Granola  

(Cashew, Goji, Sesam, Haselnüsse, Mandeln …), 

Zwetschken-Zimt Röster

Die süsse Potato (vegan & glutenfrei)	 8,90
Süsskartoffel, Erdnussbutter, Bananencreme,  

hausgemachtes Granola, Mandeljoghurt,  

Heidelbeeren, Kokos Flakes

F R E S H L Y  S Q U E E Z E D  
T O  G O

Orangensaft 0,25l	 4,50
Karotten-Ingwer Saft 0,25l	 4,50

DRECHSLER 
LUNCH

MO – FR ab 11:30 MIT  TAGESSUPPE  ODER  SALAT

Geschmorte Melanzani (vegan)	 10,50
ganze Melanzani aus dem Ofen, geröstete Karfiolcreme,  

Limette, Chili, Zitronengras, Ingwer, crispy Quinoa

Ramasuri Backhendl 	 11,50
Steirische ausgelöste Maishühnerkeule in Joghurt-Kräuter-

Marinade, Panko, Gurkenrahmsalat

+  GRAT IS 
HOMEMADE  LEMONADE

Unsere Produkte beziehen wir überwiegend von 
regionalen, landwirtschaftlichen Betrieben mit 
biologischem Anbau und Aufzucht.

D E S S E R T

Your  Cheesecake			             5,50
Mit Zwetschken-Zimt Röster und Love

Schokomousse	 5,50
mit hausgemachtem Granola & Heidelbeeren

Mango Kokos Milchreis (vegan + glutenfrei)	 5,50
Mango-Chutney, gepuffter Amaranth

Unsere Mitarbeiter*innen geben dir gerne Auskunft 

über Allergene in den einzelnen Speisen

B R E A K F A S T  D R I N K S 
@  H O M E

Hot Chocolate Konzentrat (vegan) 100cl	 5,00
dunkle Schoko, brauner Zucker, Zimt, für 2x Hot Choco

Chai Sirup  5cl	 5,00
15 verschiedene Gewürze, reicht für 3x Chai Latte

Espresso Martini Shot for 2 5cl	 5,50
Espresso, Ramasuri Kaffeelikör, Honig, Rum

D R E C H S L E R

W I E N Z E I L E

PRE-ORDER: 0676 596 27 30

S T A R T E R S
Cremige Topinambursuppe 	 6,20
geschmorte Zwetschke

Der süße Kaif 	 8,90
gegrillter Karfiol, cremige Belugalinsen, Karotten,

Mandel-Knuspercreme

G O E S  D R E C H S L E R
MO - SO 9:00 - 22:00 Uhr

S A L A T E  &  I N - B E T W E E N S

Ramasuri Wintersalat 	 12,90
in Orangensaft geschmorter Fenchel, Burrata,  

knusprige Maroni, Rucola, Vogerlsalat,  

roter Babymangold, Grapefruit Dressing

Backhendlsalat 	 12,90
das Ramasuri Backhendl, Vogerlsalat, fermentierte  

Radieschen, Cherrytomaten, Kürbiskernöldressing, 

Preiselbeeren

Baked Sweetpotato 	 11,90
Erbsenmash, knusprige & geräucherte Kichererbsen, 

Rotkraut-Gewürzcreme, sautierter roter Babymangold

  + Feta	 + 1,00

M A I N S

Cremige Polenta & Pilze (vegan & glutenfrei) 	 13,90
Kräuterseitlinge, braune Champignons, Miso-Perlzwiebel

Geschmorte Melanzani (vegan)	 13,90
ganze Melanzani aus dem Ofen, geröstete Karfiolcreme,  

Limette, Chili, Zitronengras, Ingwer, crispy Quinoa

  + Erdnuss-Hühnerspieße (3 Stk)	 + 4,00

Homemade Salbei Gnocchi	 14,50
Nussbutter, Tomaten Chutney, crispy Salbei, 

Grana, kleiner Salat

Winterliches Hirschragout	 16,90
winterliche Gewürze, Preiselbeeren, cremige Polenta 

Grünkohl

BBQ Pulled Chicken	 15,50
steirisches Huhn, Rauch, salziges Brioche, Rama-Mayo, 

Frühlingszwiebel, Rotkraut, Vogerlsalat, Ramasuri Pommes

Das Backhendl	 15,50
steirische ausgelöste Maishühnerkeule in Joghurt-Kräuter 

Marinade, Panko, Gurkensalat, Preiselbeeren

Butterschnitzerl vom Waller	 16,90
Petersilwurzelpüree, kalt gerührte Cranberries,

Erdäpfelknusper, frischer Kren


